
1. ชื่อโครงการ  การศึกษาบรรจุภัณฑ์เคลือบด้วยสารซัลเฟอร์ไดออกไซไซด์เพื่อยืดอายุ 
การเก็บรักษาล าไยสด 
 

2. หัวหน้าโครงการ  บุษรา จนัทร์แก้วมณี 
คณะผู้ด าเนนิงาน  สมคิด รื่นภาควุฒ ิ  เกรียงไกร สุภาโตษะ  

อุมาภรณ์ สุจริตทวีสุข ปรียานชุ ทิพยะวัฒน ์ รุ่งทิวา รอดจันทร ์  
   

3. ระยะเวลาโครงการ  เมษายน 2549-กันยายน 2551  
 

4. งบประมาณ  1,473,360 บาท 
 

5. บทคัดย่อ 
การใช้ก๊าซซัลเฟอร์ไดออกไซด์รมล าไยสดเพื่อยืดอายุการเก็บรักษาผลให้สดนั้น ต้องควบคุมให้ถูกต้อง

ตามหลักวิชาการ มิฉะนั้นจะมีสารตกค้างเกินก าหนดเป็นอันตรายต่อผู้บริโภค เมื่อส่งล าไยสดออกนอกประเทศจะถูกแจ้ง
เตือนและปฏิเสธการซื้อล าไย การวิจัยนี้มีวัตถุประสงค์เพื่อพัฒนาเทคโนโลยีการส่งออกล าไยสด โดยใช้บรรจุภัณฑ์ที่
เหมาะสมเพื่อยืดอายุการเก็บรักษาและสามารถควบคุมปริมาณสารตกค้างได้ตามก าหนดของประเทศผู้ซื้อ ได้ด าเนินการ
ทดลองที่โรงรมซัลเฟอร์ไดออกไซด์ล าไยสดในพื้นที่จังหวัดเชียงใหม่ จังหวัดล าพูน และจังหวัดจันทบุรี และส านักวิจัยและ
พัฒนาวิทยาการหลังการเก็บเกี่ยวและแปรรูปผลิตผลเกษตรระหว่างเมษายน 2549-กันยายน 2551 ผลการศึกษาสาร
ซัลเฟอร์ไดออกไซด์ตกค้างในล าไยสดที่รมในห้องรม โดยใช้ล าไยพันธุ์อีดอ 9,243 กิโลกรัม บรรจุ ในตะกร้าพลาสติกที่มี
ขนาด 3 และ 11 กิโลกรัม รมในห้องขนาด 60 ลูกบาศก์เมตร ใช้ก ามะถันหนัก 4.2 กิโลกรัม หลังจากการรมแล้วเก็บรักษา
ล าไยในห้องควบคุมอุณหภูมิ 2-5 องศาเซลเซียส สุ่มผลล าไยเพื่อวิเคราะห์ปริมาณความเข้มข้นของสารซัลเฟอรร์ได
ออกไซด์ตกค้างในเนื้อล าไยตลอด 20 วัน พบว่าไม่เกิน 10 มิลลิกรัมต่อกิโลกรัม ยกเว้นวันที่ 1 และ 7 หลังรม ซึ่งพบ 
22.73 และ 16.17 มิลลิกรัมต่อกิโลกรัม ตามล าดับ ส าหรับผลตกค้างที่เปลือก พบสูงสุด 2,612 มิลลิกรัมต่อกิโลกรัม และ
ต่ าสุด 921 มิลลิกรัมต่อกิโลกรัม ในวันที่ 1 และ 19 หลังการรมตามล าดับ 

การศึกษาการใช้วัสดุให้สารซัลเฟอร์ไดออกไซด์ในบรรจุภัณฑ์เพื่อยืดอายุการเก็บรักษาล าไยสด โดย
ทดลองเปรียบเทียบประสิทธิภาพของแผ่นวัสดทุี่ให้สารซัลเฟอร์ไดออกไซด์ 3 รูปแบบ ผลการทดลอง พบว่าวิธีการที่ใช้แผ่น
วัสดุส าเร็จรูป UVASYS® และวิธีการใช้แผ่นกระดาษซับสารละลาย KMS (Potassium Metbisulfite) พบปริมาณสาร
ซัลเฟอร์ไดออกไซด์ตกค้างค่อนข้างต่ า ในขณะที่วิธีการใช้ถุงผ้าบรรจุ KMS พบการตกค้างที่เปลือกสูงกว่า 2 วิธีการข้างต้น 
แต่ยังพบในปริมาณน้อยกว่าวิธีการรมในห้องรมที่นิยมใช้อยู่ในปัจจุบัน ส าหรับปริมาณสารซัลเฟอร์ไดออกไซด์ที่ตกค้างใน
เนื้อล าไย ทุกวิธีการมีไม่เกิน 30 มิลลิกรัมต่อกิโลกรัม ซึ่งเป็นค่าที่ CODEX ก าหนดไว้ ยกเว้นถุงผ้าบรรจุสาร KMS ส าหรับ
การประเมินผลคุณภาพของผลล าไยสดในแต่ละวิธีการ พบว่าผลล าไยที่รมด้วยวิธีการรมในห้องรมมีคุณภาพดีกว่าการใช้
วัสดุให้สารซัลเฟอร์ไดออกไซด์ในบรรจุภัณฑ์ ผลล าไยสดที่ใช้วัสดุให้สารซัลเฟอร์ไดออกไซด์จะมีคุณภาพดีในระยะเวลา 13-
25 วัน เท่านั้น ในขณะที่ล าไยที่รมด้วยวิธีการรมในห้องรม จะมีคุณภาพดีตลอดระยะเวลาที่ทดลอง 29 วัน 

 
 
ส านักวิจัยและพัฒนาวิทยาการหลังการเก็บเกี่ยวและแปรรูปผลิตผลเกษตร 


